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PLOT WINE

AGED IN FOUDRES
VINTAGE 2022
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The area of these vineyards has been named “Finca Los Halcones”,
a unique place surrounded by pine trees, oaks and aromatic plants,
nestled in the “Valle del Cabriel” declared a Biosphere Reserve by
UNESCO. There is a Viognier plantation that offers a delicious
ripening, slightly late to gain greater complexity. The wine is made
with 2 hectares of the estate, of the remaining 15 hectares, to

obtain a limited production of 3000 kilos per hectare.

Manual harvest, with selection in the winery and cold pre-
fermentation maceration. Fermentation and aging for 3 months in
new 500-liter French oak barrels, with subsequent aging for 9
months in 2500-liter foudre. Quality grapes that can ferment in
French oak wood without losing an ounce of freshness, preserving
their acidity. Thanks to everything that surrounds these grapes.
Finca Los Halcones Viognier is a harmonious wine, with personality

and a signature signature.
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VINO DE PARCELA
CRIANZA EN FUDRE
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La zona de estos vifiedos ha sido denominada “Finca Los Halcones”,
un lugar Unico rodeado de pinos, robles y plantas aromaticas,
enclavado en el “Valle del Cabriel” declarado Reserva de la Biosfera
por la UNESCO. Hay una plantacion de Viognier que ofrece una
maduracién deliciosa, ligeramente tardia para ganar mayor
complejidad. El vino se elabora con 2 hectareas de la finca, de las 15
hectareas restantes, para obtener una produccion limitada de 3000
kilos por hectarea. Vendimia manual, con seleccién en bodega y
maceracion prefermentativa en frio. Fermentacién y crianza de 3
meses en barricas nuevas de roble francés de 500 litros, con
posterior crianza de 9 meses en foudre de 2500 litros. Uvas de

calidad que pueden fermentar en madera de roble francés sin

perder un apice de frescura, conservando su acidez.

Gracias a todo lo que rodea a estas uvas. Finca Los Halcones Viognier

es un vino armonioso, con personalidad y un sello de autor.



